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Zum Betrachten des Dokumentarfilms „Unser täglich Tier“[footnoteRef:1] erhaltet ihr folgende Beobachtungsaufträge: [1:  „Unser täglich Tier. Mehr. Schneller. Billiger“. ZDF/ Dokumentation/ 37 Grad. 25.04.2014, ab Minute 36. https://www.zdf.de/dokumentation/37-grad/unser-taeglich-tier-huehnchen-massenproduktion-in-100.html, abgerufen am 04.06.2021] 

Nenne die Anzahl an Schweinen, die in der gezeigten Fleischfabrik am Tag geschlachtet und verarbeitet werden:
												
Gib an, wie alt die Schweine sind, wenn sie geschlachtet werden:
												
Zähle die Bedingungen auf, unter denen die Schweine vor ihrem Tod gelebt haben:
																																																
Nenne das „normale“ Alter von Schweinen außerhalb von Schlachthöfen:
												
Der gezeigte Schlachthof ist einer der besten in Deutschland. 
Nenne Merkmale, die ihn dazu machen:
																																																
Nenne die Schritte, die nötig sind, um ein Schwein zu töten:
																																				
Zähle die Maßnahmen auf, die dieses Unternehmen ergreift, um den Tierschutz einzuhalten: 
																																																
Dieser 5-Sterne-Schlachthof kann als Vorbild gezeigt werden. 
Gib Beispiele dafür, wie es in anderen Schlachthöfen zugeht:
																																				



